Информационная карта
    Среди грибов немало паразитов. Очень большой вред грибы-паразиты наносят сельскому хозяйству.  

     ГОЛОВНЯ проявляется на початках, стеблях и листьях кукурузы в виде пузыревидных вздутий различной величины. Вредоносность пузырчатой головни велика. Она может быть причиной гибели молодых растений, бесплодия початков до 60%, недобора урожая. Головня поражает не и другие хлебные злаки: ячмень, овёс, просо. Развитие головни зависит от влажности почвы. Резкие колебания влажности усиливают поражение растений. 
     СПОРЫНЬЯ поселяется на зерновых культурах, например пшеница. У поражённых растений здоровые зерновки превращаются в ядовитые чёрно-фиолетовые рожки. Попав с мукой в пищу, они могут вызвать тяжёлое отравление. К мерам защиты от спорыньи относят: очистку семенного материала и глубокую вспашку земли. 
     ГРИБ - ТРУТОВИК  разрушает древесину деревьев, нанося вред лесному хозяйству, садам и паркам. Споры трутовика проникают через раны в коре, при поломке ветвей. Плодовые тела имеют форму копыта. Обычно они появляются на коре дерева через несколько лет после заражения. Деревья становятся хрупкими и легко ломаются. Когда дерево погибает, грибница трутовика продолжает жить на мёртвой древесине, разрушая её. Вот почему нельзя использовать стволы деревьев, поражённые трутовиками, при строительстве домов.
     ФИТОФТОРА - вредитель томатов и картофеля. В дождливую погоду происходит массовое развитие спор фитофторы. Они заражают стебли и плоды томатов, ботву и клубни картофеля, отчего весь урожай может погибнуть. Для защиты растений необходимо проводить профилактическую обработку томатов и картофеля  от фитофторы.

Информационная карта
    Если хлеб пролежит несколько дней в тёплом, влажном месте на нём появится белый пушистый налёт, который через некоторое время темнеет. Это плесневый гриб сапрофит МУКОР. Грибница мукора состоит из одной клетки. Некоторые нити грибницы (гифы) поднимаются вверх и расширяются на концах. Эти расширения похожи на чёрные головки, которые называются спорангиями.В спорангиях образуются споры. Мукор, конечно, портит продукты питания, но важную роль играет в природе, принимая участие в  разложении и минерализации органических останков.
     Гриб ПЕНИЦИЛЛ - многоклеточный. Споры расположены не в головках, а на концах нитей грибницы в кисточках. В клетках пеницилла образуется вещество, убивающее некоторые болезнетворные бактерии. Его специально разводят чтобы получать лекарство пеницилин. Пеницилин- это антибиотик, который во время Второй Мировой войны помог раненым при лечении.
    ДРОЖЖИ используют для приготовления хлеба, пива, вина. Это микроскопические одноклеточные грибы, имеющие форму шарика. Живут дрожжи в питательной жидкости, богатой сахаром. Размножаются почкованием.Сначала на взрослой клетке появляется выпуклость, она увеличивается и превращается в самостоятельную клетку. Почкующиеся клетки похожи на ветвящиеся цепочки. Дрожжи используются в лечебных целях, а также добавляют в пищу животных.
Информационная карта
Среди грибов наиболее известны ШЛЯПОЧНЫЕ ГРИБЫ.
   К ним относят подберёзовик, сыроежки, лисички и другие. Главная часть гриба - это грибница (мицелий). Грибница находится в земле на ней развивается плодовое тел.   

    Плодовое тело  шляпочного гриба состоит из ножки и шляпки. Нижняя часть шляпки у одних грибов состоит из многочисленных трубочек - это трубчатые грибы (белый гриб, подберёзовик, подосиновик). У других грибов (груздь, сыроежка, лисички) нижняя сторона шляпки образована многочисленными пластинками - это пластинчатые грибы.
   В трубочках или пластинках образуются споры, с помощью которых гриб размножается.

    Многие шляпочные грибы съедобные (шампиньоны, опята, белый гриб, маслята, подосиновики, грузди). Но есть и опасные для здоровья человека -  ядовитые грибы (мухомор, бледная поганка, ложные опята, ложные лисички, желчный гриб). Чтобы не отравиться грибами нужно быть внимательными при сборе грибов. Если у вас есть сомнения, то лучше не брать такой гриб, не стоит класть в корзину и старые грибы, они тоже могут быть ядовитыми.      

     Нельзя собирать грибы в близи дорог, заводов, загрязняющих вредными веществами окружающую среду.   Плодовые тела грибов накапливают эти вещества.
     Плодовые тела многих грибов содержат питательные вещества, поэтому грибы выращивают в искусственных условиях (шампиньон, вёшенка обыкновенная). 
